
AOC
Appellation Vougeot Premier Cru contrôlée

Terroir
Superficie : 1ha 26
Terroir de sol profond, riche en cailloux, bon 
drainage

Cépage
Pinot Noir 100%
Densité de la plantation : 10 000 pieds/ha
Taille : Guyot

Techniques culturales
Travail du sol biologique
Rendement contrôlé (ébourgeonnage vendange 
en vert)
Vendange manuelle. Eraflage total après sélection 
rigoureuse des grappes sur la table de tri

Vinification
Vinification avec contrôle des températures 
pendant 19 à 21 jours
Extraction douce de la matière par remontage et 
pigeage

Elevage
15 à 18 mois en fûts de chêne français
50% de fûts neufs

Dégustation
Nez : profond et riche de fruits cuits aux arômes 
d'épices et de réglisse
Bouche : une chair fine et délicate, ronde et 
opulente typique de l'appellation

VOUGEOT PREMIER CRU LES PETITS VOUGEOT


